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Tostados disponibles
Ligero

cu bos 20x20 x20 mm Rx;g::

Alto
/| CRIANZA CORTA

TOSTADOS A FUEGO DE ROBLE

DOSIFICACION “ DURACION

Los datos pueden variar segln los En vinos tintos y blancos Los datos pueden variar segtn los
objetivos buscados y el tipo de vino. objetivos buscados y el tipo de vino.
DE4A6G/L VINO TINTO Tiempo de fermentacion
Segan las caracteristicas Durante la fermentacion malolactica,
del mosto o del vino. Después del trasiego :

Por inmersion directa de las
bolsas de infusién en la cuba.

VINO BLANCO De 3 a 4 meses

Después del desborre, en vinos terminados :

Por inmersion directa de las En funcion de las caracteristicas

bolsas de infusién en la cuba. de suvinoy de los objetivos deseados.
ROBLE FRANCES O ROBLE AMERICANO Bolsas de infusion de 9 o 18kg
Rigurosa seleccion de las maderas, asperjadas
durante un mesy curadas al aire libre durante
24 meses en nuestros parques de secado.
CALIDAD Y TRAZABILIDAD ENTREGA POR ENCARGO ALMACENAMIENTO
Garantizamos la trazabilidad total de sus Certificado de uso alimentario Conservar el producto en su embalaje
maderas desde e.l bosque de origen. Todos los y ﬁchq QE se.guridad.. original en un lugar seco y templado
productos estan identificados y se someten a un + Analisis fisico-quimicos :
seguimiento a lo largo del proceso de benzo(a)pireno y microbioldgicos :
transformacion gracias a un nimero de lote. haloanisoles (TCA,TeCA,PCA,TBA),
La trazabilidad garantiza también el secado halofenoles (TCP,TeCP,PCP,TBP).
natural de las maderas de roble al aire libre *Una analisis por mes realizada por el laboratorio BIOCEVA, FECHA VENCIMIENTO SIN ABRIR

durante 24 meses. garantia de un control riguroso. 6 meses
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